RONATYRA@]

Blerje té mbara, Shqipeéri!
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PROSHUTE KOTO

PRAGA DJATHE | FRESKET
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Rruga e Barikadave, Rrugae Dibrés, Rrugae Kavajés, Rruga Rrugae Elbasanit  RrugaTaulantia, Rruga Rruga Rruga Rruga
Galeria, ish Kinema Kompleksi Halili ~ Kompleksi Xhanfize Keko Park Gate Durrés Brigada VIII Vaso Pasha Gjergj Arianiti,  Ali Demi,

17 Nentori Delijorgji Vloré Tirané



Bota e quméshtit né té gjitha format e saj. Produkte gé
garantojné freski dhe autenticitet ¢cdo dité né tryezén tuaj. Linjé
e krijuar pér té mbuluar ¢cdo nevojé té konsumatoréve, qé nga
produktet klasike si quméshti, djathi, kosi e deri tek ato mé té

® pérpunuara si produktet e grira, kremérat e kosit dhe

LA 11 ]
MD
Ro NATYRA -ﬁ-l émbélsirat e llojeve té ndryshime.

Blerje té mbara, Shqipéri! ,,
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PANNA

DACUCINA UHT

KREM QUMESHTI
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INSALATA CAPRICCIO

PRODOTTO GASTRONOMICO

s 377
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150g €
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PUDING ] SALLAM PESTO GENOVESE ™
KAKAO&VANILIJE 2X125G MORTADELA LA FATTORIA ME HUDHER / PAHUDHER

KOTOLETA

-DOMATE DHE MOZARELLA
-PROSHUTE DHE DJATHE
-KERPUDHA

BAZE BRUMI PER EMBELSIRA VIVO MEGLIO

Blerje té mbara, Shqipéri!




RonayRa [ Té freskéta
9
sames ka...

Mé té lira nuk g]em '

Blerje té mbara, Shqipéri!



RONATYRA \= l

Blerje té mbara, Shqipéri!

&

BIRRE
FELDNER

P Ty
R

PURE

MOLLE & BANANE /

MOLLE & LULESHTRYDHE & BORONICE /
DARDHE / MOLLE

PIJE E EMBEL
PANGJYRUES ROSOLINO

PETE SFOLJATE ME KREM PASTICIERIA DEL CENTRO

EMBELSUES
PA ASPATAM DHE PA GLUTEN

GALETE ORIZI

Cdo produkt ka historiné e tij té lidhur me origjinén dhe

Né Italiné e njé mijé fshatrave, tradita né pérpunimin e lér
para, I\ultu)a dhe puna i kané shnde) ruar keto h;stov
ekselencé té vérteté. Ejani dhe f

dall'ltalia”: njé pérrallé shijesh térésisht |tu|1ane. ,,

lettere
dall TTALIA

I Mandarino Verde
di Calabria

LENGI GAZUAR
LIME / MANDARINE / MANDARINE JESHILE

— 2
5 MOUSSE DI POLPA DI
/_MOUSSE DI POLPA DI MELA E PERA

MELA E PRUGNA

———
L 009 (2x1009) €

MOLLE BANANE / MOLLE DHE KAJSI / MOLLE DHE DARDHE /
MOLLE DHE KUMBULL / MOLLE

MIELL GRURI
-TIP 00 CA'BIANCA
-TIP O IDEALE PER PICA

55X65 15CP MAKARONA

-SPAGETI INTEGRALE
-SPAGETI BRONZ

MBETURINASH

Blerje té mbara, Shqipéri!




S /W\@’ Gjithcka qé ju nevojitet pér té shijuar pjatat tuaja:
|MD CUCINA eréza, pérbérés dhe produkte té ndryshme, nga mé

e Sapori tradicionalet tek mé ndérkombétaret.
Blerje té mbara, Shqipéri!
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RIZOTO | SARDELE E KONSERVUAR
NAPOLETANA / MILANEZ/ DJATHE / KERPUDHA PORCINI & SHAFRAN WS ECE ARl S AL N

—
POMODORINI § |

oyt in auceo

X0 Soffrity
qurgelato

_ageké
0 : cop®
, MIKS PERIME ¥ E : MIKS EREZASH ™

GUSTATO PER SKUQJE NE KUBIKE GUSTATO PER PJEKJE NE ZGARE / PER PATATE

USHQIM QENI
-PULE & LEPUR
-VIC & KARR@

COKOLLATE ' BUKE E BUTE
ENERGJIKE 50G CA 'BIANCA

Blerje té mbara, Shqipéri!



RONATYRA |.’f=2

Blerje té mbara, Shqipéri!

Njé gamé e gjeré e cilésore produktesh pér
té kénaqur té gjithé ata qé kané dobési té
pafajshme pér té émblat.

V>
(et m w

*— brosciutto cotto
alta qualita affumicato

PROSHUTE
E PJEKUR

SALLAM
PIKANT / EMBEL

SEMOLA RIMACINATA
DI GRANO DURO

Piadina Romagnola IGP
o BRI o -4

MIELL SEMOLA

1 60 PITE PIADINE

Leké/copé

135

Leké/copé

| BARDHE DHE |
RIFILTRUAR

letlere
SITTALLY dm\
o='| o=
Latte Latte
Microfiltrato Microfiltrato
e Tlno— - | —tmuso—

QUMESHT UHT | PLOTE
-MIKROFILTRATO
-SKREMUAR

185

Leké/copé

840 KREM LAJTHIE

Leké/copé NUTELLA

PATATE PER
SKUQJE

LE SPECIALITA DI BEPPE

23

Leké/copé

350 SALLAM | THATE

Leké/copé

OTOLETTE &

KOTOLETE ME SOJE/
QOFTE HAMBURGERI

CACIATTORE

VAJ FARASH
TE NDRYSHME
Leké/copé IRV

460 VAJ KIKIRIKU

Leké/copé SEMI

conRigoe Latte

W
i eonGrano Saraceno
ok 3

BISKOTA
ME ORIZ DHE QUMESHT /
MIELL SARACENO ME SHEQER KAF /

ME KAKAO E LAJTHI/ ME COPA COKOLLATE

Leké/copé

LEBON

Blerje té mbara, Shqiperi!




RONATYRA

Blerje té mbara, Shqipéri!

280

Leké&/copé

AKULLORE
ME STIKA / KARAMEL
LETTERE DALLITALIA

“ Akullorja pérgatitet duke pérzieré pérbérés té léngshém dhe té ngurté té cilét me ané

seee té makinerive ftohése shndérrohen né produktin kremoz e té ftohté qé dashurojné
M_D fémijét e té rriturit. Né Itali, “xhelato” éshté njé tradité e transmetuar ndér breza. Pyetja
amas qé lind éshté: e kush do mund t'i rezistonte akullores italiane?!

”

® o 0 0 9 0
® & & & & 0 o )

FILETO
SKUMBRI
ME VAJ ULLIRI

449

Leké/copé

245 MAJONEZ

Skumbér i griré me kérpudha

-4 fileto peshk skumbér

-2 lugé miell pér té gjitha pérdorimet

-1/2 filxhan plus 3 lugé vaj ulliri ekstra té virgjér, té ndaré
-1 qepé e kuge, e preré né feta té holla

-1/4 kile kérpudha té freskéta té egra, té prera né feta
-1/2 lugé ¢aji fara koriandeér, té grimcuara lehté

-1/8 lugé ¢aiji thekon piper té kuq té nxehté

-4 rripa lekuré limoni

-1/2 filxhan vermut té thaté

-3 lugé gjelle me uthull vere té bardhé

-1 lugé gjelle léng limoni té freskét

-1/2 filxhan nenexhik té griré trashé

Pérgatitja

Thajeni peshkun dhe marinojeni me
1/2 lugé gaji me kripé dhe piper, mé pas hidheni
né miell, duke shkundur tepricén.

1 45 KERPUDHA

Leké/copé GUSTATO

@ Nxehni 3 lugé vaj né njé tigan derisa té shkélgejé.
Gatuani peshkun, fillimisht me anén e lékurés poshté,
duke e kthyer njé heré, derisa té gatuhet, té jeté i freskét
dheiarté ngaté dyja anét, pér 3 deriné 4 minuta. Kaloni
peshkun né njé ené té madhe pjekjeje (jo alumini) dhe
fshijeni tiganin.

© Shtoni 1/2 filxhan vaj té mbetur né tigan dhe gatuajeni
qepén mbi nxehtésiné mesatare, duke e pérzier heré pas
here, derisa té zbutet pér 3-4 minuta. Shtoni kérpudhat,
korianderin, thekonet e piperit té kug, lékurén dhe 1/2
lugé caji kripé dhe gatuajeni, duke i pérzier heré pas
here, derisa kérpudhat té marrin ngjyré té arté, pér
rreth S minuta. Pérzieni me vermutin.

@ Higeninga zjarri dhe pérzieni me uthull dhe léng limoni,
mé pas hidheni mbi peshk. Ftoheni né temperaturén e
dhomés pér rreth 30 minuta. Futeni peshkun né pjaté.
Shtoni nenexhikun né pérzierjen e kérpudhave dhe
hidheni peshkun me lugé. Shérbejeni né temperaturé
ambienti.

Leké/copé

KAFE BORBONE

Blerje té mbara, Shqiperi!
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MARSIGLIA BELCLECSER  DHE DELIKATE

i

t:v:‘rcr <ficat

&

) (@ CriosaN”
o /)/ 1557 [ ~NevTO |
S 4.5 5

%,“ /\I /} Z SAPONE LIQUIDO
%\\\\l‘ roz;]o]h m

cartaigienica 150strapp

100% pura ovatta dicellulosa
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Leké/copé MYVl ke 150SHTRESA CLIOSAN 500ML GNT\'}EQEK@RE

AT

5 CL10sAN"®
== <0

b Q Oy, 30 salvieft
R ° e

PASTE DHEMBESH SHAMPO 2 NE 1 ME PAMBUK PER LETER E LAGUR
BIMORE CUIE A Aol LI KRV CLIOSAN 30 COPE

99

LETER HIGJENIKE XHEL AROMATIZUES AROMATIZUES
AROME ALOE VERA AMBIENTI ME AROME PISHE ME AROME FRUTASH DHE

FLOREAN CAJ JESHIL Eja béhemi miq!
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Rruga e Barikadave, Rruga e Dibrés, Rruga e Kavajés, Rruga RrugaeElbasanit  RrugaTaulantia, Rruga Rruga Rruga Rruga
Galeria, ish Kinema Kompleksi Halili ~ Kompleksi Xhanfize Keko Park Gate Durrés Brigada VIII Vaso Pasha Gjergj Arianiti,  Ali Demi,
17 Nentori Delijorgji
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